NOS FARINES - LES PAINS QUOTIDIENS

Farine Label Rouge de blé CRC® type 65
pour pain de tradition francaise

Pour des baguettes de Tradition Francaise de haute qualité :
* Une farine 100 % francaise.
* Elaborées & partir d'une farine Label Rouge de blé issu de la Filisre CRC® Culture Raisonnée Contrélée.
* Une farine pure au profil extensible.
* Farine sans additif, conformément au décret du 13 septembre 1993.
* Mie créme généreuse, onctueuse et alvéolée.
* Cro(te dorée et craquante.
* Excellente conservation.

Un produit doublement labellisé pour une vraie caution de qualité :
* 62 % des consommateurs attribuent au Label Rouge une qualité supérieure*
* 69 % des consommateurs s'intéressent a I'impact de leur alimentation sur leur santé et 61 % &
son impact sur I'environnement**

*Source: Kantar Worldpanel 2017 **Source: Agriculture.gouv.fr 2018
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NOS FARINES - LES PAINS QUOTIDIENS

PLATINE

Farine Label Rouge de blé CRC® type 65
pour pain de tradition francaise

Méthode Directe Pointage au Froid

Platine

Eau 690 g (+/-20¢g)
Frasage 5 min en 1°¢ vitesse
Autolyse 60 min

Sel 18 g
Levore 7 g(+/-1g)

Mélange

Batteur / Spirale

Température de base
1% vitesse

2°me vitesse

Axe oblique / Artofex

Pétrissage

Température de base 68°C

Température de pate 24 & 25°C

co
"g g, Pointage (20 nEri]nT—a_?sfégar, g\(l)eﬁw?n.r?l?]mrsabci, (30 rfw?nr—a]ssfékjc? g\(/)e;?nr?blatscbat)
€ g 20 min. - 1 rabat, 60 min.) ¢
%’E Blocage } 12624 ha4C
N 5 Division 350¢g
Mise en forme Avec serrage modéré
Détente 20 min 60 min
Fagonnage En baguettes, rouleaux desserrés
Fleurage Au tamis ou & la main
Apprét 30 & 60 min
2 Efl Lomage 3 coups de lame
2"‘3 Température de cuisson 250°C (+/- 20 g)
M Dose de buée Quantité identique & une baguette blanche
Durée de cuisson 20 & 23 min | (Précuisson) 13 min en four & sole, sur sole
Ressuage Sur grille, 30 min

Les temps indiqués doivent étre adaptés en fonction du matériel utilisé.

Ingrédient

Déclaration nutritionnelle

pour 100 g de farine

Energie (kJ)

Farine Label Rouge de blé CRC® Enefgle (keal 0
Matiéres grasses (g) 07
dont acides gras saturés (g) 0,2
Glucides (g) 70,3
dont sucres (g) 19
Fibres alimentaires (g) 43
Protéines (g) 11,0
Sel (g) 00
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