REF. 01349 / 25KG

NOS FARINES - PATISSERIE, VIENNOISERIE, TRAITEUR

GRUAU ROUGE

Farine de blé T45

LES + PRODUITS

Farine élaborée avec des blés de force, pour la fabrication de

viennoiseries en méthode traditionnelle :
* Convient parfaitement & I'élaboration de recettes riches en beurre,
en ceufs et en sucre.
* Permet une forte hydratation et une grande tolérance.
* Supporte la surgélation.
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NOS FARINES - PATISSERIE, VIENNOISERIE,

GRUAU ROUGE

Farine de blé T45

Ingrédients , . o
Déclaration nutritionnelle

I Farine de blé — Gluten de blé

TRAITEUR

I pour 100 g de mélange
Energie (k) 1421
Energie (kcal) 335
Matiéres grasses (g) 1,1
dont acides gras saturés (g) 0,2
Glucides (g) 67,1
dont sucres (g) 0,7
Fibres alimentaires (g) 4,0
Protéines (g) 12,1
Sel (g) 0
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