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RÉF. 04865 / 25KG 

Seigle 100% Français

La farine de seigle convient à tous les usages : pain de seigle, pain de 
campagne, tourte de seigle, pain d'épices… 

Idéale pour obtenir des produits typés à la mie foncée et aux saveurs 
intenses.

L E S  +  P R O D U I T S

Farine de seigle T170 

FARINE DEFARINE DE  SEIGLE T170SEIGLE T170



IngrédientsIngrédients

Farine de seigle

Déclaration nutritionnelleDéclaration nutritionnelle  
pour 100 g de farinepour 100 g de farine

Énergie (kJ) 1343
Énergie (kcal) 319
Matières grasses (g) 1,8
dont acides gras saturés (g) 0,3

Glucides (g) 57,0
dont sucres (g) 1,6

Fibres alimentaires (g) 21,0
Protéines (g) 8,2
Sel (g) 0,01
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