
Farine de blé pour pain de tradition Française

BAGUETTE CELTE TRADITIONBAGUETTE CELTE TRADITION
F A R I N E  -  L E S  P A I N S  Q U O T I D I E N S

•	Farine sans additif, conformément au décret du 13 septembre 1993
•	Mie blanche et très alvéolée
•	Croûte très croustillante
•	Mon meunier sélectionne ses blés en Bretagne

L E S  +  P R O D U I T S

RÉF. 04884 / 25KG 



IngrédientsIngrédients

Farine de blé, gluten de blé,  
farine de blé malté

Déclaration nutritionnelleDéclaration nutritionnelle  
pour 100 g de farinepour 100 g de farine

Énergie (kJ) 1485
Énergie (kcal) 350
Matières grasses (g) 1,0
dont acides gras saturés (g) 0,2

Glucides (g) 69,0
dont sucres (g) 1,5

Fibres alimentaires (g) 3,2
Protéines (g) 11,0
Sel 0,13

F A R I N E  -  L E S  P A I N S  Q U O T I D I E N S

Farine de blé pour pain de tradition Française

BAGUETTE CELTE TRADITIONBAGUETTE CELTE TRADITION

PÉ
TRIE PAR VOTRE

ART ISAN  B O ULANGE
R

MON MEUNIER SÉLECTIONNE  
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