
Sucre décor    
pour pâtisseries

NEIGE DÉCORNEIGE DÉCOR
I N G R É D I E N T S  -  T O P P I N G

RÉF. 10915 / 5KG 

Le sucre incontournable pour décorer les pâtisseries 
(beignets, tartes, millefeuilles, entremets…). 
• �Ne se dissout pas, même sur les produits gras ou humides. 
• Supporte la surgélation.

L E S  +  P R O D U I T S



IngrédientsIngrédients

Sucre, amidon de blé,  
beurre de cacao

Déclaration nutritionnelleDéclaration nutritionnelle  
pour 100 g de mélangepour 100 g de mélange

Énergie (kJ) 1772
Énergie (kcal) 419
Matières grasses (g) 6,0
dont acides gras saturés (g) 3,8

Glucides (g) 91,2
dont sucres (g) 74,0

Fibres alimentaires (g) 0
Protéines (g) 0
Sel (g) 0,01
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