Rec e”tt €S  QUICHE SAUMON BROCOLIS 200G

de mon Moulin x18 RMM
% Code produit : 27060

Suggestion de présentation

DESCRIPTION DU PRODUIT

Produit de la boulangerie fine

Technologie : PAC (Prét a Cuire)

Critéres physiques

Tarte salée au saumon et aux brocolis - Prét a cuire -

) Surgelé
Poids tel que vendu(g) 200,00 (+/-)
Poids (g) tel que consommé 170,00
Diamétre(cm) 12 (+/-)
GTIN/EAN produit : 03291810270609 GTIN/EAN carton : 3291811155622
Palettisation 30-Pal. 80x120  Conditionnement 00-Standard
Cartons / couche 10 Pieces / carton 18 (18x 1)
Couches / palette 11 Dim. du carfonenmm Lx|xh 355x225x142
Cartons / palette 110 Poids net du carton (kg) 3.600
Unités / palette 1980 Poids brut du carton (kg) 3.900
Poids net palette (kg) 23
Poids brut, palette incluse (kg) 452 Durabilité minimale (DLUO) 365 Jour(s)
Hauteur hors tout - palette incluse (cm)  171.2
Dimension palette 80 x 120

ATOUTS PRODUITS

Une quiche généreuse offrant une pdate brisée garnie d'une onctueuse préparation associant saumon et brocolis.

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

lait entier reconstitué (eau, lait entier en poudre, émulsifiant (E322 (soja)), stabilisant (E339, E332)), farine de blé,
margarine végétale (huiles et graisses végétales non hydrogénées de palme et de colza, eau, sel, émulsifiant (E471),
acidifiant (E330), ardme naturel, colorant (E160a), ceufs, creme (créme de lait, émulsifiant (E472e), amidon modifié,
stabilisant (E440, E407)), eau, poisson : saumon 6,6% (saumon fumé 97%, sel 3%), brocolis 6,6%, fromage emmental,

sel, poivre noir, muscade.

Présence éventuelle : graines de sésame, mollusques
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27060 - QUICHE SAUMON BROCOLIS 200G x18 RMM
VALEURS NUTRITIONNELLES

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)
Energie (kJ) 934 1182 1868 0
Energie (kcal) 224 284 448 22
Matiéres grasses (g) 14.8 18.9 29.6 42
dont acides gras saturés (g) 7.3 9.3 14.6 73
Glucides (g) 15.3 20.1 30.6 12
dont sucres (g) 2.1 2.8 4.2 5
dont amidon (g) 13.2 17.3 26.4 15
Fibres alimentaires (g) 0.6 0.8 1.2 5
Protéines (g) 7.2 8 14.4 29
Sel (9) 0.70 0.90 1.4 23
*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)
SPECIFICITES
¥ Sans porc ¥’ Sans matiéres grasses
v"  Sans alcool hydrogénées

Sans étiquetage OGM
Sans ionisation

RGN

Conservation ﬁ Cuisson
asc Four & air pulsé 45 min & 170 °C

Four classique 45 min & 200 °C

CONSEILS D'UTILISATION :

Cuisson :
- Four ventilé : 170°C 45 min
- Four & sole : 200°C 45 min

CONSERVATION :
Ne pas recongeler un produit décongelé.
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