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DESCRIPTION DU PRODUIT

Patisserie Technologie : PAE (Prét a I'Emploi)

Critéres physiques Dénomination légale : Beignet - Surgelé
Poids tel que vendu(g) 100,00 (+/-4)

GTIN/EAN produit : 03162780111400 GTIN/EAN carton : 13162780111407
Palettisation 30-Pal. 80x120  Conditionnement 00-Standard
Cartons / couche 4 Pieces / carton 60 (60 x 1)
Couches / palette 7 Dim. du carfonenmm Lx|xh 600x400x240
Cartons / palette 28 Poids net du carton (kg) 6.000

Unités / palette 1680 Poids brut du carton (kg) 6.800

Poids net palette (kg) 23

Poids brut, palette incluse (kg) 213.4 Durabilité minimale (DLUO) 12 Mois

Hauteur hors tout - palette incluse (cm) 183

Dimension palette 80x 120

ATOUTS PRODUITS

Découvrez les beignets « Mascotte » venus tout droit du Sud de la France, ils sont le symbole des vacances. Natures, ils
permettent une totale personnalisation : nappage, fourrage, glacage, ... Laissez libre court & votre imagination |
Adultes ou enfants, ces beignets généreux et savoureux, raviront tous les gourmands. Pour résumé, ne cherchez plus, la
Mascotte est LE meilleur allié pour une pause goUter |

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

Farine de blé eau, huile et graisses végétales non hydrogénées de tournesol et de coprah, ceufs, sucre, levure, lait
entier en poudre, sel, gluten de blé, émulsifiants (E471, E322 (soja)), agent de traitement de la farine (E300), acidifiant
(E330), colorant (caroténoides d'origine naturelle).

Présence éventuelle de fruits & coque.
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VALEURS NUTRITIONNELLES

J0040 - BEIGNET MASCOTTE NATURE x 60

*Pour le pain, "conformément a la législation”

Sans étiquetage OGM
Sans ionisafion

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)

Energie (kJ) 1373 1373 1373 0
Energie (kcal) 326 326 326 16
Matiéres grasses (g) 12.3 12.3 12.3 18
dont acides gras saturés (g) 3.8 3.8 3.8 19
Glucides (g) 43 43 43 17
dont sucres (g) 6.5 6.5 6.5 7
dontf amidon (g) 36.5 36.5 36.5 20
Fibres alimentaires (g) 0 0 0 0
Protéines (g) 9.8 9.8 9.8 20
Sel (9) 0.72 0.72 0.7 12
*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)

SPECIFICITES

¥ Produit végétarien ¥~ Sans colorants ni arbmes

v Sans porc artificiels*

¥ Sans alcool ¥"  Sans mq’riétres grasses

hydrogénées
v
v

;;k Conservation
-18°C

Décongelation

Température ambiante 2h

CONSEILS D'UTILISATION :

Décongeler le produit d température ambiante pendant 2 heures..

Enrober de sucre.

Ne pas recongeler un produit décongelé.

Les valeurs du produit tel que consommé sont données & titre indicatif, sous respect des conditions de préparation et de conservation mentionnées
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