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AKE AU CITRON

de ”w{}_’}’mu““ Code produit : J0077
>

DESCRIPTION DU PRODUIT

Patisserie Technologie : PAE (Prét a I'Emploi)

Critéres physiques Dénomination lIégale : Cake au jus de citron, décor

. écorces de citron - Congelé

Poids tel que vendu(g) 400,00 (+/-20)

Poids (g) tel que consommé 400,00 (+/- 20)

Longueur(cm) 19 (+/-1)

Largeur(cm) 9 (+/-1)

Hauteur(cm) 6 (+/-1)

GTIN/EAN produit : 03162780023239 GTIN/EAN carton : 3162780023246
Palettisation 30-Pal. 80x120  Conditionnement 00-Standard
Cartons / couche 6 Pieces / carton 8(8x1)
Couches / palette 13 Dim. du carfonenmm Lx|xh 398x388x118
Cartons / palette 78 Poids net du carton (kg) 3.200

Unités / palette 624 Poids brut du carton (kg) 3.700

Poids net palette (kg) 23

Poids brut, palette incluse (kg) 311.6 Durabilité minimale (DLUO) 540 Jour(s)

Hauteur hors tout - palette incluse (cm)  168.4
Dimension palette 80 x 120

ATOUTS PRODUITS

Délicatement décoré d'écorces de ci

Cake moelleux au jus de citron, idéalement & déguster au dessert ou pour des pauses gourmandes.

tron, il se démarque par son aspect régulier, généreux et attrayant.

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

farine de blé, ceufs de poules élevées au sol, sucre, beurre, jus de citron 8,5%, huile de colza non hydrogénée, lamelles

d'écorce de citron 3,5%, (écorces de citron, s
E500), sel, arbme naturel de citron.

Présence éventuelle : fruits & coque

irop de glucose, sucre, jus de citron concentré), poudre a lever (E450,
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J0077 - CAKE AU CITRON
VALEURS NUTRITIONNELLES

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)

Energie (kJ) 1630 1630 6520 0
Energie (kcal) 389 389 1556 78
Matiéres grasses (g) 20 20 80 114
dont acides gras saturés (g) 7.5 7.5 30 150
Glucides (g) 46 46 184 71
dont sucres (g) 27 27 108 120
dont amidon (g) 19 19 76 42
Fibres alimentaires (g) 0.9 0.9 3.6 14
Protéines (g) 5.9 5.9 23.6 47
Sel (9) 1.10 1.10 4.4 73

*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)

SPECIFICITES
v" Produit végétarien ¥~ Sans colorants ni arébmes
¥ Sans porc artificiels*
¥"  Présence d'alcool ¥’ Sans matiéres grasses
hydrogénées
¥’ Sans étiquetage OGM
¥~ Sansionisation

*Pour le pain, "conformément a la législation”

Conservation Décongelation
-18° Température ambiante 3-4h

CONSEILS D'UTILISATION :

Décongélation : 3 & 4h & température ambiante
CONSERVATION :

Ne pas recongeler un produit décongelé
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