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DESCRIPTION DU PRODUIT

Patisserie Technologie : PAE (Prét a I'Emploi)
Critéres physiques Dénomination Iégale : Patisserie au citron - Surgelé
Poids tel que vendu(g) 2295,00

Poids (g) tel que consommé 2295,00

GTIN/EAN produit : 03162780031098 GTIN/EAN carton : 3162780031616
Palettisation 30-Pal. 80x120  Conditionnement 00-Standard
Cartons / couche 4 Pieces / carton 2(2x1)
Couches / palette 20 Dim. du carfonenmm Lx|xh 593x395x90
Cartons / palette 80 Poids net du carton (kg) 4.590

Unités / palette 160 Poids brut du carton (kg) 5.221

Poids net palette (kg) 23

Poids brut, palette incluse (kg) 440.68 Durabilité minimale (DLUO) 18 Mois

Hauteur hors tout - palette incluse (cm) 195
Dimension palette 80 x 120

ATOUTS PRODUITS

Un produit riche en citron
Un produit livré sans décor pour laisser libre cours & la créativité du boulanger
Un format personnalisable qui s'adapte a toutes les occasions

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

Sucre, CREME (CREME, stabilisant: E407), chocolat blanc (sucre, lait entier en poudre, beurre de cacao, émulsifiant:
E322 (soja), arébme naturel de vanille), blancs d'ceufs, eau, jus de cifron de Sicile 5,4%, amandes en poudre,
mascarpone (CREME, correcteur d'acidité: E330), huile de tournesol non hydrogénée, brisures de crépe dentelle
(farine de BLE, sucre, beurre concentré, huile de tournesol non hydrogénée, lait écrémé en poudre, malt d'orge, sel),
ceufs enfiers, sucre glace (sucre, amidon), farine de BLE, beurre, lait entier en poudre, zeste de citron 2,1%, jaunes d'
ceufs, sirop de glucose, amidon, gélifiant : E440, colorants : E100 - E160a, blancs d'ceufs en poudre (blancs d'ceufs,
agent moussant: E1505), huile essentielle de citron 0,1%, dexirose.

Présence éventuelle : autre fruits a coque.
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VALEURS NUTRITIONNELLES

JOO?0 - ENTREMETS CITRON

¥~ Sans alcool

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)
Energie (kJ) 1415 0 32474 0
Energie (kcal) 339 0 7780 389
Matiéres grasses (g) 19.9 0 456 652
dont acides gras saturés (g) 9.1 0 208.4 1042
Glucides (g) 34.1 0 783.1 301
dont sucres (g) 29.2 0 671.1 746
dont amidon (g) 49 0 112 62
Fibres alimentaires (g) 0.9 0 20.7 83
Protéines (g) 5.5 0 125.3 251
Sel (9) 0.28 0.00 6.3 105
*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)
SPECIFICITES
¥ Produit végétarien ¥~ Sans matiéres grasses
¥~ Sans porc hydrogénées

Sans étiquetage OGM
Sans ionisation

RGN

-18°C

7 Conservation Décongelation

Entre O et +4 °C 4h

CONSEILS D'UTILISATION :
Décongélation 4h enfre 0-4°C.
CONSERVATION :

Ne pas recongeler un produit décongelé.

Les valeurs du produit tel que consommé sont données & titre indicatif, sous respect des conditions de préparation et de conservation mentionnées
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