REF. MP225 / 25KG

NOS FARINES - LES PAINS GOURMETS

FARINE DE RIZ

Farine de riz

LES + PRODUITS

Utilisation en mélange :
idéale pour réaliser la préparation pour un pain tigré.

Utilisation seule :
farine de fleurage (trés bonne absorption d’humidité

en chambre de pousse).

MOYOO

www.grandsmoulinsdeparis.com



NOS FARINES - LES PAINS GOURMETS

FARINE GRUAU ROUGE

Farine de blé T45

Ingrédient . . e
Déclaration nutritionnelle

I Farine de riz I

pour 100 g de farine

Energie (kJ) 1550
Energie (kcal) 365
Matiéres grasses (g) 1,0
dont acides gras saturés (g) 0,4
Glucides (g) 81,0
dont sucres (g) 0
Fibres alimentaires (g) 0
Protéines (g) 8,0
Sel (g) 0
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