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Suggestion de présentation

DESCRIPTION DU PRODUIT

Produit de la boulangerie fine Technologie : Cuit
Critéres physiques Dénomination légale : Patisserie, garniture patissiere
- Congelé

Poids tel que vendu(g) 1000,00 (+/-)
8 parts

Cuits et surgelés.

Produit de la boulangerie fine

GTIN/EAN produit : 03291810068374 GTIN/EAN carton : 3291811016343
Palettisation 30-Pal. 80x120  Conditionnement 00-Standard
Cartons / couche 8 Pieces / carton S(5xT)
Couches / palette 12 Dim. du carfonenmm Lx|xh 580x300x110
Cartons / palette 96 Poids net du carton (kg) 8.000

Unités / palette 480 Poids brut du carton (kg) 8.556

Poids net palette (kg) 23

Poids brut, palette incluse (kg) 844.376 Durabilité minimale (DLUO) 24 Mois

Hauteur hors tout - palette incluse (cm) 147
Dimension palette 80 x 120

ATOUTS PRODUITS

Gateau basque d la creme saveur amande, 8 parts.

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

eau, farine de blé, sucre, préparation pour garniture patissiére (sucre, amidon et amidon modifié, lait entier en poudre,
lait écrémé en poudre, lactosérum (lait), stabilisant (E516, E339, E450), sel, colorant (E160a, E101)), beurre, margarine
végétale (huiles et graisses végétales non hydrogénées (palme, colza, coprah), eau, émulsifiant (E322, E471), sel,
conservateur (E202), acidifiant (E330), ardme naturel, colorant (E160a)), oeufs, poudre & lever (E450, E500, amidon de
blé), amandes en poudre, sel, ardme amande amére.

Présence éventuelle : soja, autres fruits a coque
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VALEURS NUTRITIONNELLES

56837 - GATEAU BASQUE RMM

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)

Energie (kJ) 0 1236 0 0
Energie (kcal) 0 294 0 0
Matieres grasses (g) 0 9.6 0 0
dont acides gras saturés (g) 0 5 0 0
Glucides (g) 0 48.2 0 0
dont sucres (g) 0 20.7 0 0
dont amidon (g) 0 27.5 0 0
Fibres alimentaires (g) 0 ] 0 0
Protéines (g) 0 3.6 0 0
Sel (9) 0.00 0.80 0 0

*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)

SPECIFICITES
¥ Produit végétarien ¥~ Sans matieres grasses
¥ Sans porc hydrogénées

Sans étiquetage OGM
Sans ionisation

¥~ Sans alcool

RGN

Conservation ﬁ Cuisson
-18°C Four & air pulsé 20 min & 185 °C

Four classique 20 min & 210 °C

CONSEILS D'UTILISATION :

Démouler avant enfournement.
Four ventilé 185°C 20 min
Four & sole 210°C 20 min

Les valeurs du produit tel que consommé sont données & titre indicatif, sous respect des conditions de préparation et de conservation mentionnées
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