[ )éli france CROISSANT FOURRE FRAMBOISE
. 90G DECOR SUCRE PAC DLF
Code produit : S7147

Suggestion de présentation

DESCRIPTION DU PRODUIT

Produit de la boulangerie fine Technologie : PAC (Prét a Cuire)

Critéres physiques 4 sachets de 12 croissants fourrés framboises au

. beurre avec décor sucre grains, +--90 grammes,
Poids el que vendu(g) 90,00 prédorés, préts & cuire, surgelés, & marque
Délifrance

GTIN/EAN produit : 03291810071473 GTIN/EAN carton : 3291811122556
Palettisation 30-Pal. 80x120  Conditionnement 00-Standard
Cartons / couche 8 Pieces / carton 48 (12 x 4)
Couches / palette 8 Dim. du carfonenmm Lx|xh 395x295x222
Cartons / palette 64 Poids net du carton (kg) 4.320

Unités / palette 3072 Poids brut du carton (kg) 4.820

Poids net palette (kg) 23

Poids brut, palette incluse (kg) 331.48 Durabilité minimale (DLUO) 12 Mois

Hauteur hors tout - palette incluse (cm)  192.6
Dimension palette 80 x 120

ATOUTS PRODUITS

Un goUt savoureux et un feuilletage fondant.
Pate pur beurre (18% sur pate - 14% sur produit fini)
Recette sans colorants ni arémes artificiels.

INGREDIENTS (TEL QUE VENDU)

farine de blé, eau, fourrage 16.5% (purée et pulpe de framboises 59%, sirop de glucose-fructose, sucre, gélifiant (E440),
correcteur d'acidité (E330), arébmes naturels), beurre 14%, sucre, décor 3% (sucre, graisse de palme non hydrogénée),
levure, gluten de blé, sel, ceufs, agent de traitement de la farine (E300), enzyme

Présence éventuelle : soja, fruits a coque

* Variété Polona - Origine Pologne
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S7147 - CROISSANT FOURRE FRAMBOISE 90G DECOR SUCRE PAC DLF
VALEURS NUTRITIONNELLES

Pour 100 g de Pour 100 g de Par produit % AR* par produit
produit tel que produit tel que cuit
vendu consommeé (cuit)

Energie (kJ) 1318 1507 1186 14
Energie (kcal) 314 359 283 14
Matiéres grasses (g) 124 14.2 11.2 16
dont acides gras saturés (g) 7.9 9 7.1 36
Glucides (g) 428 48.9 38.5 15
dont sucres (g) 16.5 18.9 14.9 17
dont amidon (g) 0 0 0 0
Fibres alimentaires (g) 2.6 2.9 2.3 9
Protéines (g) 6.5 7.5 59 12
Sel (9) 0.78 0.90 0.7 12
*AR: Apport de référence pour un adulte type ( 8400kJ/2000kcal)

SPECIFICITES

v Produit végétarien ¥~ Sans colorants ni ardmes

v Sans porc artificiels*

¥~ Sans alcool v~ Sans matieres grasses

hydrogénées
v’ Sans étiquetage OGM
¥~ Sansionisation

*Pour le pain, "conformément a la législation”

Conservation ﬁ Cuisson
-18°C

Four & air pulsé 16-18 min a 170 °C

CONSEILS D'UTILISATION :

21-23 mn

170°CSans décongélation préalable, disposer les croissants sur une plague de votre four.
Enfourner & mi hauteur pendant 21 & 23 minutes & 170°C.

Laisser refroidir quelques minutes avant de déguster!

Ne jamais recongeler un produit décongelé.
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