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PAIN SURPRISE ROND
Code produit : 76921

Suggestion de présentation

DESCRIPTION DU PRODUIT

Produit de la boulangerie fine Technologie : PAE (Prêt à l'Emploi)

Critères physiques Dénomination légale: Pain spécial campagne -
Garnitures: fromage de chèvre et miel - tomates et
basilic - magret de canard fumé et sauce béarnaise
- saumon fumé - pastrami et sauce à la moutarde à
l'ancienne

Poids tel que vendu(g) 800,00 (+/-)

GTIN/EAN produit : 03291810769219 GTIN/EAN carton : 3291811231081

Palettisation 30-Pal. 80x120 Conditionnement 00-Standard

Cartons / couche 14 Pièces / carton 2 (1 x 2)
Couches / palette 8 Dim. du carton en mm L x l x h 290x210x180
Cartons / palette 112 Poids net du carton (kg) 1.600
Unités / palette 224 Poids brut du carton (kg) 1.870
Poids net palette (kg) 23
Poids brut, palette incluse (kg) 232.44 Durabilité minimale (DLUO) 9 Mois

Hauteur hors tout - palette incluse (cm)  159
Dimension palette 80 x 120

ATOUTS PRODUITS

Un pain surprise de campagne généreux pour un apéritif ou un cocktail gourmand.
Ce pain surprise offre 5 garnitures savoureuses et de qualité qui raviront tous les palais : saumon fumé, pastrami, magret

de canard fumé, fromage de chèvre miel, mousse tomate basilic ...

INGRÉDIENTS (TEL QUE VENDU)
Voir annexe RMM Pain surprise rond - 76921
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76921 - PAIN SURPRISE ROND

SPÉCIFICITÉS
Sans porc
Sans alcool

Sans matières grasses
hydrogénées
Sans étiquetage OGM
Sans ionisation

Conservation Décongelation
Entre 0 et +4 °C 12h

CONSEILS D'UTILISATION :
Décongélation pendant 12h entre 0 et 4°C.
Sortir le produit 20 à 30 minutes avant dégustation.

CONSERVATION :
Conservation 24h après décongélation.


